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BRUT NATURE

PET NAT

Ist die Kurzform von ,Pétillant Naturel” und
heif}t nichts anderes als ,natiirlich prickelnd®.
Der Begriff steht fir eine in Frankreich
beheimatete, natirliche Herstellungsform von
Schaumwein. Im Gegensatz zum
Champagnerverfahren, stammt die flur das
Mousseux verantwortliche Kohlenséure direkt
aus der ersten Garung und der noch garende
Wein wird dazu lediglich mit ausreichend
Restzucker auf die Flasche gefiillt. Die Garung
lauft in der Flasche weiter und die dabei
entstehende Kohlensdure sorgt fir feine
Perlen.

AROMATIK

Duftintensiv-aromatisch ~ mit  tropischem
Fruchtboost. Mango, Passionsfrucht, Litschi,
Mandarinenblite und viel Zitrus. Lebendige und
naturlich resche Saurestruktur. Mit dem
Eindruck von Salz-Zitrone und mundwéssernd
gelbe Konturen wunderbar kompakt und
puristisch ausgestattet.

REBSORTEN

Sauvignon Blanc, Cabernet Blanc

ANALYSE
Alkohol: 11,5 %VOL
Saure: 6,3 g/l

Restzucker: 0,1/

DEUTSCHER SEKT /0,75 L/ ENTHALT SULFITE
IN DEN EIGENEN WEINBERGEN OKOLOGISCH ERZEUGT / DE-0K0-022
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